3 buoni motivi per
scegliere il nostro centro

Qualita della docenza.

Gli insegnanti sono scelti sulla base di titoli,
esperienze ed aggiornamenti professionali, questo,
insieme al monitoraggio costante e alla valutazione
delle attivita didattiche svolte, garantisce un livello
formativo di qualita.

Uno sguardo all'Europa.

Il Centro partecipa a diversi progetti Europei
finalizzati al coinvolgimento dei ragazzi/e in
esperienze formative e professionali in Italia e
all’estero

Rapporti radicati tra Centro e aziende
del territorio

Il Centro e ben radicato e apprezzato dalle aziende
del territorio, che accolgono gli allievi/e in stage e

nei periodi di alternanza scuola lavoro, inoltre sono
possibili percorsi di apprendistato in aziende
partner, all'interno del sistema Duale.

Contatti e indirizzo:

Per raggiungerci:
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Citta metropolitana
di Roma Capitale

U)j ? Centri Metropolitani
di Formazione Professionale

CMFP

Alberghiero Marino

Pubblico e gratuito il Centro offre
percorsi di formazione per giovani
(14-18 anni) nel settore della
ristorazione

preparazione pasti | servizio di sala e bar

LE NOSTRE QUALIFICHE
Operatore della ristorazione
Preparazione degli alimenti e allestimento piatti

Operatore della ristorazione
Allestimento Sala e somministrazione piatti e bevande

Tecnico di cucina
(Diploma IV anno)

Tecnico dei servizi di sala e bar
(Diploma IV anno)



Cosa offriamo:

Corsi leFP di qualifica professionale (14-16 anni).
Rivolti a giovani che hanno terminato la terza media
e vogliono continuare a studiare ma allo stesso
tempo costruirsi una professionalita. | ragazzi over
16 possono accedere attraverso un trasferimento da
altra scuola/corso di studi (passerella) oppure se vi
sono posti disponibili.

Corsi del sistema Duale di qualifica e diploma
professionale (14-18 anni). Rivolto a giovani in cerca
della propria strada professionale e che vogliono
imparare lavorando e sperimentando una modalita
di alternanza tra scuola e il mondo del lavoro.

CMFP

Alberghiero Marino

Come iscriversi ai nostri corsi:
(14-18 anni).

www.istruzione.it/accesso-sidi

Codice meccanografico:

Le nostre qualifiche

® Operatore della ristorazione - Preparazione degli
alimenti e allestimento piatti

® Operatore della ristorazione - Allestimento Sala e
somministrazione piatti e bevande

| nostri diplomi

® Tecnico di cucina (Diploma IV anno)
® Tecnico dei servizi di sala e bar (Diploma IV anno)

Attivita integrative

® Visite presso aziende del settore
® Partecipazione ad eventi e gare

| nostri spazi

Oltre alle aule per la teoria,
dispone di 9 laboratori di:
® Cucina

® Sala ristorante

® Informatica

® Sala multimediale




